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YORESEL COGRAFi TESCiLLi URUNLER

Anadolu platosunun glineyinde, Toros Daglari ile Akdeniz kiyi seridi arasinda bulunan Antalya, Yoruk ile Akdeniz kiltarlerinin es
zamanli yasandigi bir bolgededir. Bu ylizden Toroslar’in kekik kokusuyla Akdeniz’in deniz kokusunu birlestirir. Yorik yemek
aliskanligi, Akdeniz yemek kiltlr ile birlesir ve lezzete 6zel bir ruh verir.

Mutfaklarin, kokli bir kiiltlirtin, cografyanin hazinelerinden olustugu distnildiginde, Antalya yemekleri, sebze ve deniz

Urlinleriyle saglik icerir. Bir de C vitamini deposu narenciye cesitlerinden yapilan regelleri, diinyaca Ginlenmektedir. Antalya
mutfagina Yoruklerin en 6nemli katkisi ise yogurttur.
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ANTALYA USULU KABAK TATLISI

Balkabagi dilimlerinin dis sert kabuklari ayiklanir. Her dilim 3 esit parcaya bolinir. Dilimler cukur bir kaba konur. Uzerine seker
gezdirilir ve 24 saat bekletilir. Bekleme sonucu bal kabaklari su salacaktir. Sulanmis bal kabaklari oldugu gibi tencereye boca
edilir. Orta ateste kaynamaya birakilir. ilk kaynamada ocagin altini az kisilir. Kabaklar kolayca bicak saplanincaya kadar pistiginde
ve suyu kivam buldugunda ocagin alti kapatilir, sogumaya birakilir. Sogumus kabaklar servis kabina aktarilir. Uzerine tahin

gezdirilir. Cevizleri serpistirilir ve sofraya alinir.

https://ci.turkpatent.gov.tr/cografi-isaretler/liste?il=07
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ANTALYA USULU PiYAZ

Antalya piyazi, tarator soslu bir fasulye yemegidir. Baska yorelerde yapilan piyaz cesitleri salata olarak tiketilirken, Antalya
ve ilcelerinde ana yemek olarak yenilmektedir. Antalya usull piyazin ayirt edici 6zelligi; tarator sosu kullaniimasindan,
Uretim seklinden, taratorun yapilisindan (tahin, limon suyu, sirke, tuz sarimsak, zeytinyagi, su.) ve kullanilan kii¢lik taneli
fasulyesinden ileri gelmektedir. Antalya hakkinda yazilmis eserlerde eskiden kullanilan Candir fasulyesinin yemege o6zellik
kattigl belirtilmektedir. Ginliimuzde ise Candir fasulyesi Giretiminin ¢ok kisith olmasi nedeniyle, bu fasulyenin 6zelliklerini
tasiyan, kiguk taneli, mat, damarli Sira tipi kuru fasulye kullanilmaktadir. Boylelikle kuru fasulye pisme esnasinda
dagilmamaktadir. Piyaz, ayirt edici ana lezzetini kiiguk taneli fasulyesinden ve kuru fasulye tzerine bolca dokilen tarator
sosundan almaktadir. - ¥
https://ci.turkpatent.gov.tr/cografi-isaretler/liste?il=07
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ALANYA AVAKODOSU
Alanya Avokadosunun cografi alaninda Toros daglari dar bir ova seridinden sonra denize paralel olarak yikselmektedir.
Dogu, bati ve kuzeydeki Toros daglari, kisin i¢ kisimlardan gelen soguk havayi ve riizgarlari engellemekte, dolayisiyla dogal
bir soguk-kiran etkisi yapmaktadir. Boylece kis aylarinda, erken ilkbahar ve ge¢ sonbahar donemlerinde yore soguklardan

korunmakta, yillik gézlenen en distk sicaklik Ocak ayinda 12°C altina dlismemektedir. Ayrica yorede denizin de yumusatici
etkisi bulunmaktadir. Bunlarin neticesi olarak Alanya ve Gazipasa ilgeleri tam bir mikro-klimaya sahiptir.

https://ci.turkpatent.gov.tr/Files/GeographicalSigns/386.pdf
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ANTALYA TAVSAN YUREGI ZEYTINI

Tavsan ylregi zeytini, Oleaceae familyasinin Olea europaea L. gesidinin asili veya ¢elikten koklendirilmis bitkisinin
meyvesidir. Antalya ili sinirlari icerisinde yetistirilen tavsan ylregi zeytini yerel bir ¢esit olup, genellikle yesil sofralik zeytin

olarak tiiketilir. Meyvelerinin yag kapsami cok yiksek olmadigi icin yaglik olarak degerlendirme seviyesi dustktir. Bu
nedenle ¢cogunlukla salamuralik olarak toplanir.

https://ci.turkpatent.gov.tr/cografi-isaretler/detay/38121




ALANYA FISTIKLI LIMONATA

Alanya Fistikli Limonata; limon, portakal, beyaz toz seker ve suyun liretim metoduna uygun
olarak karistirihp stzilmesiyle hazirlanan limonata ve taze kavrulmus, kabuklari soyulmus,
tuzsuz yer fistigl eklenmesiyle hazirlanan alkolsliz bir icecektir. Alanya Fistikli Limonatanin
uretiminde herhangi bir renk dengeleyici, aroma vb. kullaniimaz.

https://ci.turkpatent.gov.tr/Files/GeographicalSigns/071b18eb-c308-42f1-9d3d-706e59511ffa . pdf




ALANYA GULUKLU (HUOLUKLU) CORBA
DUiglin, mevlit okutma, cenaze gibi insanlarin bir araya toplandigi giinlerde veya ev halkinin 6nem verdigi misafirlerine 6zel
olarak hazirladigi Alanya Guluklt (HGltkIG) Corba, Alanya’nin en 6nemli corbalarindan biridir. Gegmiste diigiin yemegi
olarak servis edildigi icin Diigiin Corbasi olarak da bilinmektedir. iceriginde et, kuru bakliyat, baharat ve limon olan Alanya
Gulukla (HGlaklG) Corba giinlimizde sadece 6zel glinlerde degil, glinlik yasamda da sikca tiketilmektedir. Alanya GulukIu
(HUlUkIG) Corba; yerel agizda gilik ya da hilik denen kiguk kofteler, nohut, iskembe veya tavuk eti, piring ile yapilan
salc¢ali bir corbadir.

https://ci.turkpatent.gov.tr/Files/GeographicalSigns/a87b99a0-73a2-4279-9a65-0a8bd3423b6e.pdf
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ALANYA MUZU
Akdeniz iklim 6zelliklerine sahip mikroklima iklim alanlari bulunduran Alanya ilcesinde yetistirilen Alanya
Muzunun; acik alan ve orti alti (seralarda) seklinde yetistiriciligi yapilir. Alanya ilgesinin kuzeyinden denize
paralel olarak uzanan daglar, muz plantasyonlarini asiri soguklardan korunmasina yardimci olur. Bu durum,
muz plantasyonlarinda kis aylarindaki olumsuz soguk hava sartlarindan daha az zarar gormesini saglar. Bu
nedenle Alanya ilcesinde muz yetistiriciligi genellikle agik alan yetistiriciligi seklindedir. Agik alanda

https://ci.turkpatent.gov.tr/Files/GeographicalSigns/a578c370-3060-44cb-8d6c-c9186ae75a63.pdf




ALANYA YENIDUNYASI

ince kabuklu olmasiyla ve kabuk renginin sari-turuncu, meyve et renginin ise sari-krem olmasiyla Tiirkiye’'de yetistirilen
diger yenidiinyalardan ayrilan Alanya Yenidiinyasinin bir diger ayirt edici 6zelligi ise meyvesinin 43,26 g ortalama deger ile
diger yenidiinyalardan daha agir ve iri olmasidir. Alanya Yenidlnyasinin meyve kabuk ve meyve et rengi bakimindan sari-
turuncu renkli meyveler grubunda yer almasi tiiketicinin bu Griini tercih etmesinde énemli rol oynamaktadir.

https://ci.turkpatent.gov.tr/Files/GeographicalSigns/373.pdf
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ANTALYA BERGAMOT KABUGU RECELi
Antalya Bergamot Kabugu Recelinin Uretiminde; Antalya ilinde yetistirilen, hasat donemi ocak-subat aylari arasi olan,
soguktan zarar gorme esigi 0 °C, aga¢ habitusu daginik ve yayvan tag, meyve kabugu sari, puriizsiiz, meyve agirlig
ortalama 150-180 g, az ¢ekirdekli, meyve eti sari ve sulu olan, yliksek pH ve kirece toleransli, meyve kabugu turuncu koyu
renkli ve purizli, meyve agirhgi ortalama 140-170 g olan yerli A-41 bergamot ¢esidi kullanilir. Antalya Bergamot Kabugu

Receli; pamuk iplere dizilerek rulo sekli verilen ve 6nce suda kaynatilip daha sonra soguk suda bekletilerek aciligi giderilen
bergamot kabuklari kullanilarak uretilir

https://ci.turkpatent.gov.tr/Files/GeographicalSigns/ad30679c-24e6-4dfb-8ba4-08ac37efalas.pdf




ANTALYA PACA CORBASI
Antalya Paga Corbasi; buylkbas hayvan kelle eti ve kemik suyu ile hazirlanan ve cografi sinirda “kogsma” olarak adlandirilan
susamsiz simit ile servisi yapilan terbiyeli bir corbadir. Corbanin terbiyesi krema kivaminda olup kemik suyu, yumurta,

safran ve bugday unu ile hazirlanir. Antalya Paga Corbasinin gegmisi 1950’li yillara dayanir. Antalya ilinin yemek kultdr
icinde dnemli bir yere sahiptir.

https://ci.turkpatent.gov.tr/Files/GeographicalSigns/a4al0fcb-b655-4da8-a374-30805ebde7ce.pdf
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ANTALYA SERPME BOREGI
Antalya Serpme Boregi Antalya ile 6zdeslemis, yorede diigiinlerde, mevlit ve cenazelerde sunulan 6zel bir borektir. Eskiden
fitir borek olarak adlandirilan bu béregin ¢ikis noktasinin ramazan aylarinda fitre ¢ikarip dagitma gelenegi oldugu ve bélge
kalturinde sadaka niyetiyle ikram olarak sunulan bir yiyecek oldugu bilinir. Antalya Serpme Boreginin hamuru; un, tuz ve
sudan olugur. Hamur, oklava ve merdane kullanilmadan tamamiyla el isgiligiyle kagit inceliginde agilir.

https://ci.turkpatent.gov.tr/Files/GeographicalSigns/41e147b6-960f-446¢c-8f38-747827d95910.pdf
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ANTALYA TURUNC RECELI

Antalya Turung Kabugu Recelinin iretiminde; Antalya ilinde Uretilen, hasat donemi kasim-nisan aylari arasi olan, yuksek pH
ve kirece toleransli, meyve kabugu turuncu koyu renkli ve plrizli, meyve agirhgi ortalama 140- 170 g olan yerli turung
cesidi kullanilr.

https://ci.turkpatent.gov.tr/Files/GeographicalSigns/32346888-a3b2-453c-90a4-0c7a70ccf6ba.pdf




FINIKE PORTAKALI

Finike Washington Navel cesidi portakalini diger yorelerde yetisen portakallardan ayirt eden 6zellikler sunlardir:

Topragin Akcay ve Alakir Deresi ile yillardir alGivyonlu yapidaki toprakla doldurulmasi sonucunda hava, su ve toprak yapisi
ile farkh kilmaktadir. Finike'den alinip baska bolgelere dikilen fidanlar bu faktorlerin o bolgelerde olmamasindan ayni renk,
kalite ve aromayi tasimazlar. Ortalama meyve agirhg 237.69 g, uzunlugu 78.36 mm, genisligi 77.53 mm, kabuk kalinhg
5.26 mm, dilim sayisi 10.25 kadardir. Cekirdek sayisi O olup kuru madde orani %12,4'tir Bilesim 6geleri mineral ve
vitaminler agisindan ¢ok zengindir. Olgunlasan portakallar Aralik, Ocak ve Subat aylarinda i¢ piyasa sunulur ayrlca ihracatta
en elverisli portakal, Finike portakalidir. '

https://ci.turkpatent.gov.tr/Files/GeographicalSigns/106.pdf




KORKUTELI KARYAGDI ARMUDU
Korkuteli Karyagdi Armudu'nun cesidi Pyrus Comminus tiiriine ait Ankara Armudu'dur. Uriiniin Korkuteli Karyagdi Armudu
ismiyle 1950'li yillardan bu yana tretiminin yapildigi ve ilcede 65 yasin lzerinde armut agaclarin var oldugu bilinmektir.
Korkuteli Karyagdi Armudu'nu Ankara Armudu ¢esidinden ve diger armut ¢esitlerinden ayiran en 6nemli ayirt edici 6zelligi,

cekirdek etrafindaki kumsu yapinin olmamasidir. Diger bir ayirt edici 6zelligi ise, herhangi bir tozlayici ceside ihtiya

duymadan ustiin verim elde edilebilmesidir

https://ci.turkpatent.gov.tr/Files/GeographicalSigns/369.pdf




GAZiPASA CEKIRDEKSIZ NARI

Gazipasa Gekirdeksiz Narinin ayirt edici 6zelliklerinin basinda ¢ekirdeginin ¢ok yumusak olmasi gelir. Bu sebeple
“cekirdeksiz nar” olarak bilinir ve genellikle sofralik nar olarak tuketilir. Ayrica asitligi cok dusiik oldugundan tatlidir.

Taneleri iridir ve kolay tanelenme 6zelligi bulunur. Dis kabugu acik yesil- sari renkli ve ince kabuklu, meyve i¢ rengi ise
. -

pembemsi acgik kirmizidir.

https://ci.turkpatent.gov.tr/Files/GeographicalSigns/0b2d8cc9-e922-41e1-b195-05acab19a296.pdf
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MANAVGAT ALTIN SUSAMI

Manavgat Altin Susami Pedeliaceae familyasina ait Sesamum cinsi S. indicum tiiriinde cift cenekli, icerdigi yag bakimindan
zengin, dik blyuyen tek yillik bir bitkidir. Muganh-57 ¢esidi susamdan uretilir. 1450’li yillardan kalma Manavgat timar
defterlerinde kayith tahinhanelerden alinan vergilerden, Manavgat’ta susam Uretiminin varliginin 1450’lerden daha eskiye
dayandigi anlasilmaktadir. Osmanli Sarayinin sofralari icin tahin Gretmis olan Manavgat ilcesinde susam Uretimi halkin

tarim faaliyetleri arasinda 6nemli yer tutar.

https://ci.turkpatent.gov.tr/Files/GeographicalSigns/c63003e6-8f8e-48b6-a397-cd017a644f58.pdf




DOSEMEALTI EL HALISI

Désemealti El Halisi 12. ylizyildan sonra Anadolu’ya gelip Antalya ilinin Dosemealti ilgesine yerlesen Teke
yorikleri tarafindan cografi sinira 6zgl sarma tezgahlarda elde Tirk (Gordes) digimu ile dokunan bir
halidir. Bilinen en eski Dosemealti El Halisi buglin Antalya Miizesinde sergilenmekte olan Halelli’dir.

https://ci.turkpatent.gov.tr/Files/GeographicalSigns/67f61582-2620-4c71-87d3-96d550d6331d.pdf
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